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Aufbau

Unter Massa Ticino (Zuckermasse) sind
verschiedene Variationen
von Torten moglich:
Buttercréme: Kirschtorte, Sacher,
Solothurner Mandeltorte
Rahmtorten : Schwarzwalder, Birnenquark,
Erdbeerschaum

Eistorte: Vachering-Glacé,

um nur einige unserer
Moglichkeiten zu nennen.

Dekor

Die Torten werden mit Massa Ticino eingefasst,
auf die Torten werden zum Teil
direkt Dekorationen mit dem Cornet gespritzt.
Der Auflegedecor besteht
standartgemass aus italienischen Zuckerblumen.

Spezielle Dekoration

Wir sind flexibel und kreativ ! Wiinschen Sie
zum Hobby des Brautpaares
einen speziellen Dekor oder
echte Rosen auf den Torten,
so erfiillen wir gerne
Ihre Wiinsche.



chocolatier willisau

AROMA- VORSCHLAGE:

~RIVIERA”
Limetten- und Himbeerjoghurtschaum, dazwischen ein weisses Biscuit getrankt
mit Zitronensirup.

CHOCORAHM
Chocolatbiscuit mit Mousse au Chocolat und Kirschrahm

~PARADIES”
Himbeer-Lichi-Fruchtmark mit Rosenwasser kombiniert mit Joghurt auf
Mandelbiscuitboden.

,C0CO0S”
Créeme bavaroise mit Cocosmilch und Batida de Coco, darin eingebettet ein
Kern aus Passions- Fruchtgelée.

»TAHITI"
Synfonie aus Mangofruchtkern in Ananasmousse.



hochzeitstorten rein
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Variante: Echtrosen
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Thementorte

Sujet: Mit Lebensmitteldrucker

on Hand modellierte Figur
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Individuell angepasster Dekor :
Von unseren Confiseuren hand-
gefertigte Zuckerrosen, filigraner
Spitzendekor in Silber mit Schmetter-
lingen.
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Klassische Variante

Strauss auf Wunsch
vom Floristen

Dekor mit italienischen

Zuckerblumen




hochzeitstorten rein
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Torte quadratisch mit
handgefertigten Zuckerrosen
in Gold.



hochzeitstorten Trein

chocolatier willisau

Nicht nur unsere Torten sind exklusiv...

Nebst verschieden Varanten an Tortenstander,
verfiigen wir iiber eine grolRe Palette an reprasentativen
Silberplatten.
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Thema : Seemann, Meer

Sujet: Als Raddekoration
mit Lebensmitteldrucker

Fische aus Chocolat gegossen
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Thema: «Ein Fang fiirs Leben!»
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Vanante:
Ohne Zuckeriiberzug ...

Rahmtorte: «Riviera»
Himbeer- und Limonen-
Joghurtschaum

—

Decor:
Dunkle Chocolat mit Silberbronze (Lebensmittelecht)
und Duftrosenblatter
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Brautpaare:
In allen Varianten maglich




